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Les tapas

Croustillants de poulet multigrains sauce sweet chili
Saumon fumé maison creme citronnée
Guacamole maison cfips de tortillas

Croustillants de St Marcellin aux deux pistous
Assiette jambon de parme

Foie gras de canard maison brioche toastée
Nems de poulet maison

Tataki de thon pané aux sésames algues wakamé
Arancini a la truffe

Burrata crémeuse 200g aux deux pistous
Croquetas jambon et fromage

Chorizo ibérique roti au four

Assiette de panisses nigoises

Caviar — 30g

Les entrées starters
e Salade tiede de poulpe de mamie Orlande

Salade Mesclun et Grana Padano

The famous grandma Orlande’s warm octopus salad served with “mesclun”

salad & Grana Padano

e Tartare de thon, avocat, tomate et grenade

Salade de choux épicée

Tuna tartare with avocac[o tomato & fomegranate .f}ozcy caﬁﬁage salad

o Assiette de foie gras de canard maison

Brioche toastée et chutney de mangue

Homemade duck foze gras, toasteaf brioche and mango cﬁutney

o Aumoniere de Saint-Marcellin

Salade mesclun et tomates cerises

St Marcellin cheese farce[ with mesclun salad and cﬁerry tomatoes

o Salade d’artichauts violets, tomates et parmesan

ﬂrticﬁoke, tomato and _parmesan salad
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Les plats Main courses

o Tartare de beeuf au Roquefort et noix 21€
Sauce vierge 4 la pomme Granny Smith et frites fraiches

Beef tartare with blue cheese and walnuts, Granny Smith qpy[e Virgin sauce
& homemade fries

e Burger Achill’s 23€
Pain brioché, steak 180 g, tomates séchées, iceberg, cheddar, oignons,
rouges frites fraiches, sauce burger
Brioche bun, 180g 5eef atty, sun- ried tomatoes, iceﬁerg [ettuce, cheddar &
red onions, fresh fries, furger sauce

o Tagliata de bavette 200 g * Black Angus ”’ 27€
Sauce chimichurri, frites fraiches
“Black anqus” flank steak tagliata (ZOOg), Chimichurri sauce, fresh fries

* Raviolis ni¢ois a la daube 24.€
Pasta Garibaldi 100% artisanales
Nigoise ravioli pasta Garibaldi 100% artisanal Braised 5eef sty[e

e Brochette de poulet tandoori 25€
Riz basmati
Tandoori chicken skewer Basmati rice

» Tagliatelles fraiches au citron, marjolaine et courgettes 21€
Pasta Garibaldi 100% artisanales

Fresh tag[z’ate[[e with lemon, ma(jomm and zucchini

e Mi-cuit de thon pané aux 2 sésames 26€
Légumes croquants, riz interdit et sauce yakitori
Searec[, black and white sesame-crusted tuna, cruncﬁy vegetaﬁ[es, forﬁic[c[en
rice and yakatom’ sauce

e Dos de saumon roti 26€
Ecrasé de pommes de terre, sauce a la creme d’herbes
Roasted salmon ﬁ[[et mashed Jootatoes, herb cream sauce

e Wok de beeuf, poulet ou veggie, au choix 292€
Nouilles de riz, soja et huile de sésame
Wok of 5eef, chicken or vegetaﬁ[es stir-fry, rice noodles, soY and sesame oil

o Fricassée de poulpe a la nigoise 23€
Olives noires, tomates cerises, /\;pommes de terre grenailles
Nigoise-sty[e octgpus fm’cassee blac O[ives, cﬁerry tomatoes, 5a6y Jnotatoes
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Les desserts

e Tiramisu granola ou granola nutella
e Soupe de fraises
Boule de glace vanille

e Pastilla de Toblerone
Glace vanille

e Creme brulée
A Pécorce d’orange et grand marnier

e Tarte fine maison aux pommes
Glace vanille

e Profitérole de monsieur Achill’s
Choux maison, glace vanille, craquelin et sauce chocolat
 Fondant au chocolat
 Café gourmand
 Café mignon
Desserts au choix

Glaces & compositions

Nos parfums

e Sorbets et cremes glacées
Framboise/citron/péche/vanille/chocolat/caté/traise/pistache
chocolat/noisette/caramel beurre salé/coco/rhum raisin/yaourt

Nos compositions
e Chocolat liégeois
2B choco, 1B vanille, sauce choco chantilly
 Cafeliégeois
2B café, 1B vanille, expresso, chantilly
 Dame blanche
3B vanille, sauce choco, chantilly
e Colonel
3B citron, vodka, zeste de citron
e Achill’s sunday
2B yaourt, sauce et glace caramel beurre salé, éclats de cacahuete

chantilly
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